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FERMENTS Mésophiles congelés 
hétérofermentaires :

- MH 8 / MH 13
ou
- PROBAT 404 / PROBAT 
505

OU

Mésophiles lyophilisés 
:
- MBT
ou
- MA4001 / MA 4002

FAISSELLE :

POTS SOUPLES 50CL :
BLANCS  : POT50CL-BASBLANC-H/640
AVEC ECRITURE : POT50CL-FFRAIS-H/640

COUVERCLES :
BLANCS : COUV50-COIFBLAN-H/1320
TRANSPARENTS : COUV50-COIF-TRAN-H/1320

POTS RIGIDES 50CL :
BLANCS : POT50CL-BFAIBLAN-P/600

COUVERCLES : DOME-50CL-P/600

FAISSELLES :
FAISSELLE-500G4B-P/850

MATERIEL FROMAGE BLANC :

POTS DE  50CL :
BLANCS : POT50CL-HAUTBLAN-P/600
TRANSPARENTS : POT50CL-HAUTTRAN-P/600

COUVERCLES : COUV50-PLAHAUBL-P/600

Dose pour 100 L :

10 DCU

10 DCU

20 DCU

10 DCU



Lait pasteurisé : température à 21/23°C

J-0

Emprésurage après 
maturation :

Ensemencement en 
ferment lactique :

A pH 4.50 - 4.40 (environ 65°D) procéder : 

3-4 H jusqu’ a 23°D : 7 cc/100L de lait (présure 
1/10000) 

J+1

- Au remplissage des sacs pour faire du caillé égoutté en sac puis au mélange, 
au moulage ou au remplissage des pots 

- Au moulage en faisselle pour faire de la faisselle fraiche après avoir laissé 
égoutter environ 45 minutes dans le panier avant la mise en barquette de 
conditionnement 

Cf la liste des ferments ci-dessus



Pour plus d’informations contactez
nos techniciens en fabrication

Gerard CHABOD - 06 83 70 07 18 - gerard.chabod@sogebul.fr
Stéphane REBIFFE - 06 78 73 22 86 - stephane.rebiffe@sogebul-ouest.fr

Didier FLECHON - 06 31 68 69 33 - didier.flechon@sogebul.fr

22 route de Dole
39800 Poligny
03 84 73 78 20

contact@sogebul.fr

33bis route de Chinon
37800 Ste Maure de Touraine

02 47 27 68 25
contact@sogebul-ouest.fr

Les recettes sont données à titre indicatif, elle doivent être 
ajustées pour correspondre à vos conditions de fabrication
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